
     



требованиями санитарно-гигиенических норм и правил по следующим 

направлениям: 

 - число посадочных мест, соответствующее установленным нормам; 

- обеспеченность технологическим оборудованием, техническое состояние 

которого соответствует установленным нормам; 

- наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов; 

- обеспеченность посудой; 

- наличие вытяжки, ее работоспособность. 

2.2 Организация питания осуществляется путем заказа продуктов в 

организациях, победивших в аукционе, проводимом Департаментом 

образования Вологодской области, и путем самостоятельного 

заключения договоров на продукты питания с поставщиками. 

2.3 Администрация школы организует  внутришкольный административный 

и общественный контроль над качеством услуг, предоставляемых в 

процессе организации питания, в целях охраны и укрепления здоровья 

обучающихся.  

2.4 Питание обучающихся, воспитанников организуется на основании 14-

дневного   перспективного меню, разрабатываемого медицинским 

работником с учетом  всех рекомендаций по разнообразию пищи, 

выполнению рекомендованного набора продуктов и норм выхода готовых 

блюд, и утверждаемого директором школы.  Перспективное  меню 

обязательно для исполнения. Замена блюд проводится в исключительных 

случаях и только по согласованию с руководством школы. 

2.5 Воспитанники, проживающие в школе – интернате и находящиеся на 

полном государственном обеспечении, в соответствии с установленными 

нормативами, обеспечиваются  бесплатным пятиразовым питанием, 

включающим в себя: завтрак, 2 завтрак, обед, полдник, ужин. 

Воспитанники, не проживающие в школе - интернате, обеспечиваются 

бесплатным двухразовым питанием:  обед, завтрак или обед, ужин.   

2.6 Часы приема пищи устанавливаются в соответствии с режимом дня, 

утвержденным директором школы. 

2.7.Питание работников организуется в специально отведенном и 

оборудованном помещении в соответствии с режимом питания 

обучающихся. 

 

 

3.Контроль за организацией питания 

 

3.1 Контроль за организацией питания обучающихся в образовательном 

учреждении, соблюдением ежедневного меню осуществляет 

руководитель образовательного учреждения. 

3.2 Руководитель образовательного учреждения ежедневно утверждает меню. 

3.3.  Ответственный за питание медицинский работник школы осуществляет 

контроль за качеством пищи, соблюдением рецептур блюд и 



технологических режимов, санитарным состоянием пищеблока и обеденного 

зала. 

3.4 Дежурный учитель, воспитатель осуществляет ежедневный контроль за 

посещаемостью школьной столовой, обеспечивает порядок во время приема 

пищи;  педагоги организуют разъяснительную и просветительскую работу с  

обучающимися и родителями (законными представителями) о правильном 

питании, несут ответственность за питание в полном объеме. 

3.5 Данное Положение подлежит обязательному включению в план 

производственного контроля. 

3.6 Данное Положение предусматривает взаимодействие с  органами 

самоуправления образовательного учреждения: Управляющий совет 

учреждения, Общее собрание работников учреждения, Совет родителей. 

 

4.Документация по вопросам организации питания 

 

4.1  Положение об организации питания.  

4.2  Приказ директора, регламентирующий организацию питания. 

4.3  График питания обучающихся, воспитанников в режиме дня. 

4.4  Двухнедельное и ежедневное меню. 

4.5  Журналы бракеража сырой и готовой продукции. 

4.6  Журнал подсчета калорийности химического состава блюд. 

4.7  Журнал выполнения натуральных норм. 

4.8  Акты о проведенных проверках питания и качества приготовления блюд. 

4.9  Акты проверок выхода блюд. 

4.10 Акты о проверке санитарного состояния пищеблока. 

4.10 Акты на списание продуктов питания. 


